Symbifox

Le vrai cout de chaque
assiette, a jour.

Recettes, rendements et sous-recettes, le prix de vos
ingrédients tiré de la derniere facture, et le colt matiere de

chaque plat sous les yeux.

Module Odoo 18 | Cuisine
symbifox.com | bonjour@symbifox.com


https://symbifox.com/
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Le constat

Ce qui grignote la marge sans qu'on le voie

Un chiffrier toujours en retard

Le colt des plats vit dans un fichier qu'on met a jour quand on y pense. Le prix de la crevette, lui, a déja bougé.

Un saumon entier ne finit pas dans l'assiette a 100 %. Sans rendement, le cout calculé est trop bas.

Des factures qu’on ne relit pas

Une hausse fournisseur passe a la comptabilité, mais personne en cuisine ne voit quel plat elle fait déraper.

| Le parage oublié

Les allergénes recopiés a la main

Chaque plat a sa liste, saisie a part. Un ingrédient change, la liste ne suit pas.
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La solution

Le colt de l'assiette, tenu par vos factures

Des recettes qui sortent du stock

Un plat vendu fait sortir ses ingrédients, en caisse comme en livraison.

Net, rendement, brut

Ce qui va dans l'assiette, la perte au parage, ce qui sort vraiment du stock.

Le prix de la derniére facture

Chaque ingrédient prend le colt de sa derniére facture, ramené au gramme.

Cout matiere et prix suggeéré

Votre cible, le ratio du plat, un prix suggéré arrondi a votre facon.

Allergénes qui remontent

Déclarés sur l'ingrédient, portés par chaque préparation et chaque plat.
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Tout le menu, d'un coup d'cril

Le colt de l'assiette et le ratio de chaque plat

Le ratio a coté du nom

Colt de l'assiette et colit matiere pour chaque
plat, sans ouvrir de fichier.

Ce qui dérape, en rouge

Un plat qui dépasse sa cible porte une
étiquette rouge sur sa carte.

Les prix trop vieux, signalés

Un ingrédient sans facture depuis 60 jours
marque les plats qui l'utilisent.
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m Recettes #

Velouté de courge musquée
Colt de I'assiette 0,99 $ - 11,02 %

Moules mariniéres et frites
Colt de 'assiette 5,50 $ - 22,93 %

Bavette, frites et échalotes
Codt de l'assiette 7,89 $ - 23,19 %

Burger du Bistro
Codt de l'assiette 7,59 $ - 27,11 %

Porc effiloché a I'érable
Codt de l'assiette 4,14 $ - 19,70 %

Tarte au sucre
Colt de l'assiette 0,53 $ - 7,56 %

Frites maison
Colt de I'assiette 0,64 $ - 9,16 %

Cuisine +

0 /3 % 40 XP [B8Renard Endurant 40/100 e=
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Salade César boréale
Colt de l'assiette 2,16 $ - 15,42 %

Saumon, purée et sauce vin blanc

Colt de 'assiette 6,45 $ - 20,16 %

Magret de canard & I'érable
Codt de l'assiette 8,25 $ - 21,70 %

Linguine aux crevettes nordiques

Colt de I'assiette 7,34 $ - 33,57 %

Tartare de saumon
Colt de l'assiette 4,22 $ - 22,20 %

Fondant au chocolat
Colt de l'assiette 1,62 $ - 14,69 %

Planche de fromages d'ici
Colt de 'assiette 3,12 $ - 17,33 %

1-21/21 < > @

Befteraves roties et chévre
Cout de l'assiette 2,23 $ - 14,85 %

Morue en crolte de panko
Cout de I'assiette 4,82 $ - 16,63 %

Supréme de voldaille, duxelles
Codt de l'assiette 5,17 $ - 17,22 %

Risotto aux champignons
Codt de l'assiette 3,33 $ - 13,89 %

Quiche lorraine
Codt de l'assiette 1,53 $ - 10,94 %

Pouding chémeur
Cout de l'assiette 1,61 $ - 16,08 %

Codt trop vieux

Salade de saumon fumé maison et pesto

Cout de I'assiette 4,33 $ - 20,60 %

Les plats du Bistro : un plat au-dessus de sa cible, un co(t trop vieux




La recette, au gramme preés

Ce qui va dans l'assiette, et ce qui sort du stock

FH . cer 4 . P . 5 5 %0 /3 % 40 XP EeRenard Endurant 40/1
HH 5 Symbifox Cuisine Receftes Préparations Ingrédients Factures fournisseurs Configuration &0/ /

Le rendement compte

EierfgeL'l;rE\Z aux crevettes nordiques &
La crevette décortiquée rend 60 % : le colt et R
la sortie de stock suivent les 200 g bruts.

Recette de

Linguine aux crevettes nordiques

Donne ? 1,00 Unité(s) Codt de l'assiette 734 $
Type cuisine Plat Prix de vente ¥ 22,00 $
Temps de 14 Codt matiére (%) 33,37
préparation (min)
Co(t matiére cible 30,00
Société Bistro Boréal inc. (%)
o o, P o
Le prix suggéreé, en un clic
) Marge par portion 14,66 $
C. bI d 30 (y . ”’ ”’ d- ~ O 25 $ Co0t de la recette 734 $
IDle dae o, pr|X SUggere arrondl d v, ) Plus vieux codt 2026-09-24
. I . d'i édi
marge par portion : un bouton l'applique.
Ingrédients Méthode
Ingrédient Net Rendement % Brut Unité Coat
Linguine séches 120,00 100,00 120,00 g 0,44 ¢ W
Crevettes nordiques 31/40 120,00 60,00 200,00 g 550¢% W
Ail 8,00 85,00 9,41 g 0,098% @
Des sous_ recettes Vin blanc de cuisine 40,00 100,00 40,00 ml 0,49$ @
Créme 35 % 60,00 100,00 60,00 ml 039% @
I~ Persil pl 5,00 80,00 6,25 0,08% @
Un fond, une sauce, une pdate se calcule une s
. Parmesan 10,00 95,00 10,53 g 0,35$ W
fois et sert dans toutes les recettes.

Ajouter une ligne

7,34 $

Linguine aux crevettes : 120 g nets, 60 % de rendement, 200 g bruts
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Le prix vient de la facture

Pas d'une saisie de plus

RS ° °
La de rn I ere fa Ctu re fq IT fOI HHH & Symbifox Cuisine Recettes Préparations Ingrédients Factures fournisseurs Configuration DO D]~ ] BN S,

. —_— Ingrédients .
Par date de facture, nette de remise et de (ovvess e s a0
taxes, ramenée a l'unité de stock.

Nom

Crevettes nordiques 31/40

Type cuisine Ingrédient Codt cuisine 27,50 $ / kg
Unité de stock ? g Colt tiré de Facture fournisseur
Unité d'achat ? kg Date du codt 2026-10-15

~ [}
L I , Ligne de facture du FACTU/2026/10/0006 (PF-10502) Crevettes
a source a un cilic Rendement (%)” 60,00 RatdtaliEsRAD

colt

Chaque colt pointe la ligne de facture qui l'a -
fixe. - .
Contient Crustacés et mollusques X
Peut contenir ?

Fournisseurs

Fournisseur Code du produit du fournisseur Nom du produit du fournisseur Format Unité facturée Prix

Poissonnerie du Fleuve inc. CRV-3140 Crevettes nordiques cuites 31/40, boite de 2 kg 2 000,00 Unité(s) 21,50 w

Une facture annulée ne laisse rien

Le colt retombe sur la facture précédente,
sans retouche a la main.

La crevette : 27,50 $ le kilo, selon la facture du 15 octobre
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Les factures, telles qu’elles arrivent

Une ligne sans produit se rattache une fois, avec son format

. . e “ s Bt : - s w0 /3 %40 XP [ER d Endi t 40/100 . N
s Symbifox Cuisine Receftes Préparations Ingrédients Factures fournisseurs Configuration IR [EREncte Enctraniieos - 0 s (0% E d® -0Q X = {3 ®Gen BistroBoréal inc. !I
Lignes a rattacher % Q v 1-:3/3 [ <D
Tous Date de f.. Facture Fournisseur Ligne Quantité Unité de mesure Prix unitaire Montant Ingrédient Probléme de colt <
’s 2026-10-10 FACTU/2026/10/0005 (NORD-2440) Epicerie fine Nordet Fleur de sel de Guérande, caisse 6 x 250 g 1,00 39,00 39,00 ¢ % Rattacher @ Pas un ingrédient
2026-10-10 FACTU/2026/10/0005 (NORD-2440) Epicerie fine Nordet Capres fines, caisse 12 x 100 ml 1,00 42,60 42,60 $ % Rattacher @ Pas un ingrédient
2026-10-10 FACTU/2026/10/0005 (NORD-2440) Epicerie fine Nordet Frais de livraison 1,00 15,00 15,00 $ % Rattacher @ Pas un ingrédient
96,60 $

Trois lignes de I'épicerie fine : rattacher a un ingrédient, ou écarter ce qui n'en est pas un
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Recu le jour de l'arrivée

Sans bon de commande, la facture fait entrer la marchandise

Une fois par ligne

% 0/3 % 40 XP FeRenard Endurant 40/100 e 0 e® = alt

-0 Q E = {3 ®Gen Bistro Boréal inc. m

& Symbifox Cuisine Receftes Préparations Ingrédients Factures fournisseurs Configuration

L e b outon « R e(; u » fG iT entrer c h a q ue Nouveau | Facture broillon (TR-3103) # Rapprosheent des factwes Sacar 171 B
ingrédient en stock, au colt de sa ligne de PR - — —— S 1 ™ ave s
facture. Focure founisseur

Brouillon Edouard Lafreniére
Q Ingrédients requs en stock : BIS/IN/00001.

Fournisseur Ferme des Trois Rangs Date de facturation 2026-10-19
Saint-Laurent-de-I'Tle-d'Orléans QC
Canada Date comptable 2026-10-29
Référence facture TR-3103 Référence du
paiement ?

Saisie automatique *
Banque

destinataire

Le stock a la bonne date e e w

Journal Factures fournisseurs dans  CAD

La marchandise entre le jour ou elle arrive, pas
Ie jour Ol:l IG quTu re es-'- VGIidée. Produit Compte Analytique Quantité UdM Prix Taxes Montant 3=

Carotte 511210 Achats 20,00 kg 1,89 37808 @
Pomme de ferre Russet 511210 Achats 50,00 kg 137 68508 @
Oignon jaune 511210 Achats 15,00 kg 1,68 2520$ @
Courge musquée 511210 Achats 15,00 kg 2,73 40,95% @

Ajouter une ligne  Ajouter une section Ajouter une note  Catalogue

Montant hors taxes: 17245$
Total: 172,45 $

Une annulation qui suit

Annuler la facture renvoie ce qui reste en
stock, sans rien inventer.

La facture en brouillon a fait entrer la livraison en stock

Symbifox | Les services de consultation Blue Fox, Inc. 8




Averti quand un plat dérape

Une hausse de prix, une activité, le bon plat

Au bon moment

Des la validation de la facture, le responsable
de la cuisine regoit une activité.

Note  Activités O .eml Q § At Abonné(e)

Avec la cause v Activités planifiées
La facture et les ingrédients en cause sont

nommeés ; les chiffres restent sur la recette. nordiques” pour Edouard Lafreniére @

Le colt de |'assiette a dépassé sa cible aprés FACTU/2026/10/0006 (PF-10502).
Ingrédients : Crevettes nordiques 31/40. Les chiffres sont sur la recette.

Q DG dans 3 jours : "Colt de I'assiette au-dessus de la cible : Linguine aux crevettes
~AD

« Terminé # Modifier X Annuler

Une seule a la fois

Une activité ouverte par plat, pas une pluie de
rappels.

La hausse de la crevette fait passer la linguine au-dessus de sa cible
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Imprimer pour la brigade et la salle

La fiche technique et les allergenes du menu

Les allergénes de notre menu

Plat Arachides Noix Sésame Lait CEufs Poisson Crustaces et Soya Bléet Sulfites Moutarde
mollusques gluten
Velouté de courge musquée ®
: H H Salade César boréal
Linguine aux crevettes nordiques alade César boreale il B ¢ ¢
Betteraves roties et chévre [ ] [ ] ® [ ]
Donne 1 Unité(s) - 14 min
Moules mariniéres et frites [ ] [ ] [ ]
Ingrédient Net Rendement Brut Unité Cout Saumon, purée et sauce vin blanc ® ® ®
Linguine séches 120 100 % 120 g 0445% Morue en croiite de panko ® ° ®
Crevettes nordiques 31/40 120 60 % 200 g 550% Bavette, frites et échalotes Y
Ail 8 85% 941 g 0098% Magret de canard al'érable ® ®
Vin blanc de cuisine 40 100 % 40 ml 049% Supréme de volaille, duxelles ® ®
Creme 35% 60 100 % 60 ml 0,39% Burger du Bistro o o ® o
Persil plat 5 80% 6,25 g 008% Linguine aux crevettes nordiques e o ® [ ] ®
Parmesan 10 95% 10,53 g 035% Risotto aux champignons Y ®
Cot de I'assiette :7,34 $ - Prix :22,00 $ - Colit matiére : 33,4 % - Prix suggéré :24,50 $ Porc effiloché a érable e hd hd
Tartare de saumon o o L ] L ] ®
Allergénes : CEufs, Blé et gluten, Crustacés et mollusques, Sulfites, Lait
Quiche lorraine [ B ] [ ]
Tarte au sucre o o [
Fondant au chocolat o o [ ] L ]
Pouding chémeur [ ] L ]
Frites maison
Fiche technique avec colts Feuille des allergénes du menu
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Un comptage par emplacement

Chaque emplacement s'applique dés qu'il est saisi

Le stock de I'entrepot en dernier

. o s : A 40 XP F#Renard Endurant 40/100 : A
Symbifox Cuisine Recettes Préparations Ingrédients Stock + B [ SN D O 0 s® g4 & @ -0 Q ¥ = & ®Gen BistroBoréal inc. ll

Comptages

Ventes, réceptions et fournées y passent : (v JEoRTzv20000: 1<
compté lui aussi, le total reste juste. Acommencer  encours Yl Note Acivia| Cem @ Q80 s

COUNT/2026/0001
Entrepot Bistro Boréal Commencé le 2026-10-13 16:00:00
Compté par Edouard Lafreniére Terminé le 2026-10-13 18:00:00
Ecart au codt -16,75 $
cuisine
P ° P Société Bistro Boréal inc.
U n ecq rt Ch Iffre Emplacement Articles Etat Appliqué le

BIS/Stock/Chambre froide P Appliqué 2026-10-13 17:00:00 @ Voir

Le responsable lit I'écart de chaque article au o T ———,
COOT Cuisine du jour. BIS/Stock/Réserve séche PAM Appliqué 2026-10-13 17:00:00 @ Voir

BIS/Stock/Bar 1 I 2026-10-1317:00:00 @ Voir

BIS/Stock [Jl Appliqué 2026-10-1317:00:00 @ Voir

Rien ne tombe a zéro par oubli

Un article qu'on n'a pas saisi garde son stock.

DEMONSTRATION

Le comptage du Bistro : cinqg emplacements, I'écart au colt cuisine
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Au téléphone, en cuisine

Compter la chambre froide, déclarer une perte

Déclarer une perte X
& <82 .
Quoi
A compter Appliqué Sauté
Combien
BIS/Stock/Chambre froide 1,00 v
Pourquoi
Retour au comptage périme .
Saisissez les unités d'achat entiéres (caisses, sacs) .
A o ) 2 Pris dans
et ce qui reste d'une unité entamée dans I'unité de
A
stock. Saisissez 0 pour un article absent. Un article BIS/Stock 5l
non saisi garde son stock.
Note

Bavette de beeuf

Attendu 3 600,00 g Compté 3 600,00
Betterave
Attendu 5 000,00 g Compté 5 000,00

Beurre doux
Aftendu 2 979,00 g Compté 2 979,00

Bouillon de légumes

Attendu 10 000,00 ml Compté 10 000,00
Carotte
Aftendu 22 000,00 g Compté 22 000,00

Champignon de Paris
Attendu 2 000,00 g Compté 2 000,00

Cheddar vieilli 1 an
Aftendu 2 000,00 g

Enregistrer la perte Annuler

La chambre froide comptee Quoi, combien, pourquoi
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Les pertes, chiffrées

Ce qui part, et pourquoi

Six motifs

. 40 XP 2R« d Endl t 40/100 2
Symbifox Cuisine Recettes ts  Stock + B [ SN D O {3 ®Gen Bistro Bor

Périmé, raté en cuisson, retour client, échappé, At 8 ) =+ [
repcs du personnel’ dég uSTGTiOn' Date Quoi Quantité Unité Pourquoi Note Déclarée par Codt cuisine Société s

2026-10-19 14:00:00  Persil plat 120,00 g Périmé Perte en cuisine Q Edouard Lafreniére 1,51 ¢ Bistro Boréal inc.
2026-10-17 14:00:00  Pouding chémeur 2,00 Unité(s) Dégustation Essai de la nouvelle recette Q Edouard Lafreniére 3,22 $ Bistro Boréal inc.
2026-10-16 14:00:00 Linguine aux crevettes nordiques 1,00 Unité(s) Retour client Allergie non signalée & la commande @ Edouard Lafreniére 7,34 $ Bistro Boréal inc.
2026-10-15 14:00:00 Tomate de serre 800,00 g Périmé Perte en cuisine @ Edouard Lafreniére 4,03 $ Bistro Boréal inc.
2026-10-14 14:00:00 Bavette, frites et échalotes 2,00 Unité(s) Repas du personnel Repas de la brigade @ Edouard Lafreniére 15,77 $ Bistro Boréal inc.
U n I t e r I u 2026-10-12 14:00:00 Créme 35 % 500,00 ml Echappé Perte en cuisine Q Edouard Lafreniére 3,26 $ Bistro Boréal inc.
I I 2026-10-10 14:00:00 Saumon, purée et sauce vin blanc 1,00 Unité(s) Raté en cuisson Saumon trop cuit, refait Q Edouard Lafreniére 6,45 $ Bistro Boréal inc.
. ’ . 2026-10-08 14:00:00 Laitue romaine 600,00 g Périmé Caisse oubliée au fond de la chambre froide Q Edouard Lafreniére 2,84 $ Bistro Boréal inc.
Il sort du stock en ingrédients, selon sa
44,42%
recette.
U t t fait
. ” -~ . .
Enregistrée méme quand les chiffres disent
ry ! H
qu'il n'y en avait pas autant.
.

DEMONSTRATION

Huit pertes du Bistro, valorisées au co(t cuisine
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Toutes les ventes sortent du stock

Caisse, banquet, autre caisse, repas scolaires

La caisse d'Odoo

% 40 XP [F8Renard Endurant 40/100 e»

& Symbifox Cuisine Recettes P Stock Ventes + & Gen Bistro Bor

Un plat vendu sort en ingrédients ; remboursé, (ouweon ] 058 o oves o g goemmaen R
iI devienT une perTe, Annuler I'import A lire A importer m Note (O .eml Q \ 8° Suivre

SALES/2026/0001
Edouard Lafreniére

Caisse Square, kiosque du marché Premier jour 2026-10-14 A&, 5 jour(s) de ventes sorti(s) du stock de la cuisine.

Fichier exporté & square-kiosque-ventes.csv Dernier jour  2026-10-18
Société Bistro Boréal inc.
° Ventes
Une facture, une autre caisse pas delan.. starn :
2026-10-14 V-01 Velouté de courge musquée 12,00 Velouté de courge musquée
U n bCl nq ueT fq CTU ré, I'eX pO I’T d'u ne ca isse 2026-10-14 P-02 Pouding chémeur 8,00 Pouding chémeur

Tierce * SO I’TiS une fOiS, jq mqis deux‘ 2026-10-14 T-03 Tarte au sucre 10,00 Tarfe au sucre Rattaché

2026-10-14 Q-04 Quiche lorraine 6,00 Quiche lorraine Rattaché
2026-10-15 V-01 Velouté de courge musquée 9,00 Velouté de courge musquée
2026-10-15 P-02 Pouding chémeur 6,00 Pouding chémeur
2026-10-15 T-03 Tarte au sucre 7,00 Tarte au sucre
2026-10-15 Q-04 Quiche lorraine 5,00 Quiche lorraine
. 2026-10-16 V-01 Velouté de courge musquée 14,00 Velouté de courge musquée
Les re pq s sco I a I res 2026-10-16 P-02 Pouding chémeur 9,00 Pouding chémeur
2026-10-16 T-03 Tarte au sucre 11,00 Tarte au sucre Rattaché
A I'heure | i miTe d'annu |C1Ti0n , les re pas 2026-10-16 Q-04 Quiche lorraine 7,00 Quiche lorraine Rattaché
Commqndés SorTenT d 1_ k 2026-10-16 GC-25 Carte-cadeau 25 $ 2,00 Pas de la nourriture
u s oc ‘ 2026-10-17 V-01 Velouté de courge musquée 10,00 Velouté de courge musquée
2026-10-17 P-02 Pouding chémeur 7,00 Pouding chémeur -

DEMONSTRATION

Les ventes du kiosque, importées de Square : chaque article rattaché a son plat
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Ce que les ventes n'expliquent pas

L'écart entre deux comptages

Chaque sortie a sa place

. . " . 5 L 40 XP FER d Endl t 40/100 . 2 ey
& Symbifox Cuisine Recettes Préparations Ingrédients Stock Ventes + o [SRenargiEndbraiioZ200 s, 0e® @ B &% -0QE=0 ®cen BistoBorédl inc. ‘l

Comptages / COUNT/2026/0002

ACheTé, Vendu, pel‘du, préparé . ce qUi reste EerCOUNT/2026/0001«COUNT/ZOZb/OOOZ# 171 EHE
est I'écart inexpliqué. [ caicuer TR

Ecart de la cuisine

Ce qui est sorti du stock entre deux comptages, et ce que les ventes n‘expliquent pas.
Entrepot Bistro Boréal Du  2026-10-1317:00:00
Depuis le comptage  COUNT/2026/0001 Au 2026-10-20 180000

Jusqu'au comptage  COUNT/2026/0002

Les dix plus gros écarts

Acheté 244,00 $ Ecart inexpliqué -14,68 $
Les articles a regarder en premier, en quantité PR raplgon. 8

et en dollars. —

Plus gros écarts inexpliqués Pertes
Article Genre d'article Quantité Unité Valeur
Saumon atlantique, filet Ingrédient -240,00 g -6,02 ¢
Crevettes nordiques 31/40 Ingrédient -180,00 g -495¢%
Vin blanc de cuisine Ingrédient -350,00 ml -4,28 ¢
E n o/ des q chqts Parmesan Ingrédient 60,00 g 2,02¢%
o Beurre doux Ingrédient -120,00 g -1,45 ¢

Un chiffre a suivre d'un comptage a l'autre.

DEMONSTRATION

Le Bistro entre deux comptages : 14,68 $ inexpliqués, sur cing articles

Symbifox | Les services de consultation Blue Fox, Inc. 15




Commander ce qu'il faut

Le guide de commande d'un fournisseur

Ses jours de livraison

. 40 XP 2R« d Endl t 40/100 2
& Symbifox  Cuisine Recettes Achats B [ SN D O {3 ®Gen Bistro Bor

Chaque fournisseur a les siens : le guide vise la oo G G omvnie Forme s o R W
pI’OChGine |iVFGiSOﬂ pOSSibIe. Calculer de nouveau

Guide de commande

Quoi commander pour la prochaine livraison, dans l'unité du fournisseur.

Fournisseur  Ferme des Trois Rangs Pour la livraisondu  2026-11-03
Entrepét Bistro Boréal Couvre jusquau 2026-11-05
Article En stock Prévu En comma.. Demande c.. Min Max Unité de stock Proposé A C déen =
[ S S [ - "
J u sq u q I q I IV rq Iso n d q p res Courge musquée 6 714,00 6 714,00 0,00 0,00 8000,00 22 000,00 g 16,00 16,00 kg
Champignon de Paris 1547,36 1547,36 0,00 0,00 2000,00 6000,00 g 5,00 5,00 kg
STOCk, préViSion, CommGndeS en rou.re eT repas Ail 543,54 543,54 0,00 0,00 1000,00 1000,00 g 1,00 1,00 kg
000 o Persil plat 245,00 245,00 0,00 0,00 1000,00 1000,00 g 1,00 1,00 kg
d eJ a comman d es. Thym frais 144,48 144,48 0,00 0,00 1000,00 1000,00 g 1,00 1,00 kg
Pomme de terre Russet 49 785,85 49 785,85 0,00 0,00 6000,00 16 000,00 g 0,00 0,00 kg
Oignon jaune 16 764,00 16 764,00 0,00 0,00 1000,00 2000,00 g 0,00 0,00 kg
Carotte 17 234,50 17 234,50 0,00 0,00 3000,00 8000,00 g 0,00 0,00 kg
céleri 1158,40 1158,40 0,00 0,00 1000,00 2000,00 g 0,00 0,00 kg
Poireau 1158,40 1158,40 0,00 0,00 1000,00 2000,00 g 0,00 0,00 kg
U Q pad Laitue romaine 143998 143998 0,00 0,00 1000,00 2000,00 g 0,00 0,00 kg
ne demande de prix prete

Tomate de serre 2947,34 2947,34 0,00 0,00 1000,00 2000,00 g 0,00 0,00 kg
- . . . . . Echalote frangaise 1191,80 1191,80 0,00 0,00 1000,00 2000,00 g 0,00 0,00 kg
Dons I unITe du fournlsseur) envoyee depUIs Ies Epinard 153331 153331 0,00 0,00 1000,00 1000,00 g 0,00 0,00 kg

I
AChGTS d Odoo. Betterave 5000,00 5000,00 0,00 0,00 0,00 0,00 g 0,00 0,00 kg

DEMONSTRATION

La Ferme des Trois Rangs : cinq articles sous leur min, proposés en kg pour la
livraison de mardi
Symbifox | Les services de consultation Blue Fox, Inc. 16




La salle, sur la caisse

Plans de salle, NIP des serveurs, allergénes

Table © odoo @ Edouardlafren.. o =

Salle a manger Terrasse Obtenir des codes QR

3
. . Informations sur le produit 3

Saumon, purée et sauce vin blanc 36,79 $

TVA:5%TPS (= 1,60 $)
Allergénes
<D

Inventaire

Bistro Boréal : 7 Unité(s) disponible, 7 prévu

10 Eléments comptables Commander

oomi

Prix hors taxes Prix total hors taxes

n Modifier

Le Bistro : trois tables servies Le saumon : lait, poisson, sulfites

Symbifox | Les services de consultation Blue Fox, Inc. 17
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L'écran de cuisine

Chaque poste voit ses plats

Commander, et la cuisine le voit

Table, couverts, serveur, minutes d'attente.

Une note qui arrive

Une allergie ajoutée apres I'envoi part
aussitot.

Annulé apreés I'envoi

Le cuisinier tranche : perte, ou pas commenceé.

Symbifox | Les services de consultation Blue Fox, Inc.

H] & Symbifox Cuisine Service Recettes Préparations Ingrédients Stock +

Ecran de cuisine  Tous les postes v

Salle d manger 2 &1 0 min

En cours - Ligne chaude - Edouard
Lafreniére
2 x Saumon, purée et sauce vin
blanc

A Lait, Poisson, Sulfites

T -

% 40 XP [F8Renard Endurant 40/100 e»

De® @ B g% -0Q R =0 ®cen bistoBorealinc. (@)

4 bon(s)

Salle a manger 2 &1 0 min

A faire - Garde-manger - Edouard
Lafreniére
1 x Tartare de saumon
A Lait, Eufs, Poisson, BIé et gluten,
Moutarde

Salle @ manger 4 &1 0 min

A faire - Ligne chaude - Edouard
Lafreniére
2 x Burger du Bistro

Bien cuit

A Lait, Eufs, BIé et gluten, Moutarde

Salle d manger 7 &1 0 min

A faire - Ligne chaude - Edouard
Lafreniére
1 x Bavette, frites et échalotes
Allergie arachides
A Lait

Commencer

DEMONSTRATION

Ligne chaude et garde-manger : notes et allergénes sur chaque bon
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L'accuell, sur le plan de salle

L'hote place, la cuisine garde son rythme

A tour de réle

“ Tableau (+] (
LG SeCTion SUiVGnTe propOSée’ Selon Ies Salle a manger Terrasse Obtenir des codes QR
couverts de son serveur.

M Dominique Coté o —

Retenez a la porte

) I

40/ 16 couverts en 15 min
Aucun bon de cuisine ouvert
2 3 4 Sections
ARG Sarille aacomlic GRS Prochaine : Fond, Sacha Pelletier (table 9)
Fené
b Camille Gagnon v
U ttente just
5 6 7 8 Alexis Bouchard v
” ! < A » ;
Annoncée d'apres la durée réelle des repas. _domee _ aspes domens s2pers

Sacha Pelletier »

plac

Terrasse A
9 10 Noa Lavoie v
& 5 Sacha

Liste d'attente

Attente maintenant : 2 personnes 0 min, 4 personnes 75

min, 6 personnes 160 min

[ ] [ ] [ ]
L'allergie suit le client b
Attend depuis 0 min, annoncé 75 min,
Placer | ®
une table dans environ 75 min
Terrasse

De la porte a la commande, puis a la cuisine ; N —
effacée apres le service.

Sections a tour de réle, jauge du rythme, liste d'attente

Symbifox | Les services de consultation Blue Fox, Inc. 19




Ce que chaque plat rapporte

La matrice du menu, section par section

Populaire, rentable ?

Chaque plat classé dans sa section, avec un
conseil.

Toutes les ventes

Caisse, factures, autre caisse, repas scolaires.

Avant que la facture arrive

Une hausse annoncée : les plats qui
dépasseraient leur cible.

Symbifox | Les services de consultation Blue Fox, Inc.

&y Symbifox Cuisine Service

Ingénierie de menu 2026-10-01 — 202..
Ingénierie de menu: la matrice

Etoile (5)

Pouding chémeur
D
45 portions, 46,4 % de la section 839%
Gardez-le tel quel : bien en vue, constant, son

erts

prix surveillé.

Supréme de voldaille, duxelles

Plats

30 portions, 29,7 % de la section 2483 $
Gardez-le tel quel : bien en vue, constant, son
prix surveillé

Bavette, frites et échalotes

Plats

7 portions, 6,9 % de la section 26,11 $
Gardez-le tel quel : bien en vue, constant, son
prix surveillé

Saumon, purée et sauce vin blanc

Plats

6 portions, 5,9 % de la section 2555 $
Gardez-le te

quel : bien en vue, constant, son

prix surveillé

Burger du Bistro

Plats

6 portions, 5,9 % de la section 20,41 $
Gardez-le tel quel : bien en vue, constant, son
prix surveillé

Recettes  Préparations édients Stock +

% 40 XP [E8Renard Endurant 40/100

Ingénierie de menu 2026-10-01 — 202.. Q

Cheval de labour (4)

Tarte au sucre

Desserts

47 portions, 48,5 % de la section 647 $
Populaire, marge mince : baissez son colt
(portion, recette) ou montez un peu son prix.

Velouté de courge musquée

Entrées

64 portions, 85,3 % de la section 801$
Populaire, marge mince : baissez son colt
(portion, recette) ou montez un peu son prix.

Quiche lorraine

Plats

30 portions, 29,7 % de la section 12,47 $
Populaire, marge mince : baissez son colt
(portion, recette) ou montez un peu son prix.

Moules mariniéres et frites

Plats

6 portions, 5,9 % de la section 18,50 $
2 son colit

Populaire, marge mince : bais

(portion, recette) ou montez un peu son prix.

Enigme (8)

Fondant au chocolat

Desserts

5 portions, 5,2 % de la section 938 $
Bonne marge, peu vendu : mettez-le mieux en
valeur (place au menu, nom, suggestion du
service), ou baissez son prix.

Tartare de saumon

Entrées

6 portions, 8,0 % de la section 14,78 $
Bonne marge, peu vendu : mettez-le mieux en
valeur (place au menu, nom, suggestion du
service), ou baissez son prix.

Salade César boréale

Entrées

5 portions, 6,7 % de la section 11,84 $
Bonne marge, peu vendu : mettez-le mieux en
valeur (place au v

enu, nom, suggestion du
service), ou baissez son prix.

Planche de fromages d'ici

Entrées

0 portions, 0,0 % de la section 14,88 $
Bonne marge, peu vendu : mettez-le mieux en
valeur (place au menu, nom, suggestion du
service), ou baissez son prix.

Betteraves réfties et chévre

Entrées

0 portions, 0,0 % de la section 1277 $
Bonne marge, peu vendu : mettez-le mieux en
valeur (place au menu, nom, suggestion du

service), ou baissez son prix.

Magret de canard a I'érable

Plats

4 portions, 4,0 % de la section 2975 $
Bonne marge, peu vendu : mettez-le mieux en
valeur (place au menu, nom, suggestion du

service), ou baissez son prix

Risotto aux champignons

JQ B = {3 ®Gen Bistro Boréal inc. ﬂ

Poids mort (4)

Linguine aux crevettes nordiques

Plats

4 portions, 4,0 % de la section 14,66 $
Peu vendu, marge mince : remplacez-le, ou
gardez-le pour une bonne raison

Frites maison

Plats

4 portions, 4,0 % de la section 636 $
Peu vendu, marge mince : remplacez-le, ou
gardez-le pour une bonne raison

Porc effiloché a I'érable

Plats

0 portions, 0,0 % de la section 16,86 $
Peu vendu, marge mince : remplacez-le, ou
gardez-le pour une bonne raison

Salade de saumon fumé maison et pesto
Plats

0 portions, 0,0 % de la section 16,67 $
Peu vendu, marge mince : remplacez-le, ou
gardez-le pour une bonne raison

Etoiles, chevaux de labour, énigmes, poids morts

DEMONSTRATION
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Chacun voit ce qu'il lui faut

Les couts restent au bureau

Par role Protections intégrées

: X _ La valorisation intouchée
Lit les recettes sans les couts, suit L _ i _
I'écran de cuisine, compte le stock, Le module ne réécrit jamais le colt comptable du produit.

déclare les pertes.

Une validation jamais bloquée

Une unité qui ne se convertit pas va dans « CoQts a vérifier », la

Responsable EcriT recetftes et prOdUiTS de facture Slelse:

cuisine, fixe les niveaux de stock,

sans ouvrir la Fabrication. . )
Des couts qu‘on ne trafique pas

Seuls les factures et le calcul du module écrivent les colfts.

Comptabilité Rattache ou écarte les lignes de . “ . .
facture et regle les colts a vérifier. Fiche avec couts protegee

Refusée a quiconque n'est pas responsable de la cuisine.

Symbifox | Les services de consultation Blue Fox, Inc. 21




Complémentaire a votre Odoo

Bati sur le stock, les achats et les kits

Ce que fait déja Odoo Ce que ce module ajoute
Kits éclatés a la vente ® Rendement et brut au gramme
Stock et réceptions ® Colt 4 la derniére facture
Factures fournisseurs ® Ratio, cible et prix suggéré
Valorisation du stock ® Alerte au dérapage
Plusieurs sociétés ® Comptages, écart et commandes
Inventaire et mises au rebut ® De l'accueil a I'écran de cuisine

-

\.

Une cuisine, pas une usine

Des écrans de cuisine, pas les menus de la Fabrication : le responsable n'a besoin d'aucun droit de fabrication pour tenir
ses recettes.

Symbifox | Les services de consultation Blue Fox, Inc.
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En résumeé

1 Le colit réel de chaque plat
Tenu a jour par les factures, sans chiffrier a coteé.

Y La perte au parage comp’rée
Net, rendement, brut : le stock et le colt disent la méme chose.

3 Les hausses vues a temps
Une activité des qu'une facture fait dépasser la cible.

4 Des allergénes qui suivent
Un ingrédient change, chaque plat qui l'utilise le sait.

5 L'écart chiffré, la commande juste
Compté au téléphone, commandé jusqu'a la livraison d'apres.

On vous fait une démonstration?

Symbifox - symbifox.com - bonjour@symbifox.com


https://symbifox.com/
mailto:bonjour@symbifox.com

Merci !

On en discute?

b Symbifox

symbifox.com | bonjour@symbifox.com


https://symbifox.com/
mailto:bonjour@symbifox.com
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